T RAITEUR

Createur d'evenements d'exception




UNE INVITATION A VIVRE
UNE EXPERIENCE GASTRONOMIQUE UNIQUE
POUR UN MOMENT INOUBLIABLE




CREER ENSEMBLE UNE
FXPERIENCE MEMORABLE

Avec une connaissance parfaite des differents protocoles et services
depuis 20 ans, Antonin Pfau vous accompagne pour vos evenements
clefs en main, prives ou professionnels.

Du choix de T'art de la table, a la decoration et evidemment pour
trouver le lieu ideal, Antonin est 'interlocuteur de confiance.

Mariage, diner intime, d¢jeuner d’affaire, il vous accompagnera dans
vOs choix et construira avec vous l'évenement parfait qui sera le reflet
de votre vision de lart de vivre.

EVENEMENTS
Prives ou professionnels |
A partir de 2 personnes |

Accompagnement |

Sur-mesure de A a Z |



SAVOIR-FAIRE

Dans un perpetuel esprit de recherche, le Chef Leo Besnard et sa brigade
vous invitent a vivre une expérience gastronomique unique hors des
murs de la célebre auberge du Lion d'Or.

Proposant une carte maitrisce, dans l'air du temps et une approche
unique du produit, le chef signe ici des propositions creatives et
resolument tournces vers l'excellence pour le plus grand plaisir de vos

. . /
mvites.

Selectionnant les meilleurs producteurs, dans le respect des saisons et de
la tradition, le chef ¢labore des mets uniques mis en valeur par une
présentation élégante et contemporaine.
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L A PROMESSE D'UN REPAS GASTRONOMIQUE
POUR VOTRE EVENEMENT




UNE CARTE CREATIVE AU FIL DES SAISONS
AVEC LES MEILLEURS PRODUITS FRAIS



VOS BESOINS SONT
NOS EXIGENCES

Vous c¢tes nombreux a attendre des propositions adaptees a vos
habitudes alimentaires ou a vos exigences en terme de selection. Nous
repondons a chacun sans transiger sur le gott et la creativice avee des
menus adaptes et gourmands.

L'origine des produits, la tragabilité et 1’éc0resp0nsabﬂité sont au
caeur de nos preoccupations, n'hesitez pas a nous solliciter pour plus
d'information.

MENUS ADAPTES A CHAQUE

HABITUDE ALIMENTAIRE
| Bio / Vegan

| Vegetarien

I Sans gluten

| Sans lactose

| Restrictions alimentaires




LART DE RECEVOIR ET DE CONCEVOIR

Notre attachement a lexcellence est incarne par nos experts du service. Ambassadeurs
du Lion d’Or a lexterieur, leur attitude reflece le savoir-étre de la maison.

Conceptualiser, imaginer, creéer, nos eXperts vous accompagnent pour donner vie a vos
. / / . 5/ \ . 9 \
idees et realiser 'evenement sur-mesure qui vous ressemble. De T'art de la table a la
décoration florale rien n’est laisse au hasard.

\/ \.l' wv' __._-.___-.

L'ART DE LA TABLE

L'art de la table |
['art floral |

La décoration |
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#experiencememorable #momentinoubliable #traiteurduliondor



#experiencememorable #momentinoubliable #traiteurduliondor



LE LION
D OR

CONTACT
a DEMANDE
DE DEVIS

Service traiteur
Antonin Pfau
traiteur@leliondor.ch

+4179 239 97 86

Le Lion d’Or Place
Pierre-Gautier 5
CH-1223 Cologny

+41 22 736 44 32
www.leliondor.ch



http://www.leliondor.ch/

