
Le  baba par fumé au bourgeon de  sap in

Le res taurant  gastronomique  de  l 'Auberge  du Lion  d 'Or vivra son  dernier
s ervice  avant  fermeture  pour  travaux,  l e  samedi  26  s eptembre  au  so ir .

Fi l e t  de  chevreui l  rô t i  aux  ba ie s  de  genévr ier ,  tar te  f ine  aux
cèpes ,  c é l er i  en  croûte  de  fo in ,  sauce  grand veneur

Huîtres  Gi l lardeau,  chou- f l eur  au  beurre  no i se t te  &
croust i l lant  a igre l e t t e  à  la  l ivèche

Lèche  de  bar  de  l i gne  poché ,  ra fra î ch i  de  pomme e t
d 'o se i l l e ,  c rème de  ra i for t

Tarte  souf f l ée  au  perche  du  lac  Léman e t  cav iar
Osc iè tre ,  maison  Petros s ian

Homard des  cô te s  bre tonnes ,  top inambour  rôt i
l égèrement  t ruf f é ,  gr i l lade  à  la  bra i se

Le menu TVA compris e :  350. -  par  pers .
Menu,  eau,  café  e t  accord mets  e t  vins  inc lus
Réservat ion  sur  TheFork — places  l imitée s

Chèvre  f ra i s  du  canton  de  Vaud,  tagète ,  pass ion  e t  yuzu ,  jus
de  mirabe l l e s

Noix  de  Grenoble  e t  ka lamans i ,  made le ines  s erv ie s
t i èdes
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