
L e  s a m e d i  d e s

G o u r m e t s

Hollandaise fumée au foin et oeufs de brochet

Lèche de saumon de Lostallo au raifort

Tarte fine aux champignons et bisque aux
bourgeons de sapin

Volaille suisse, fregola sarda et jeunes pousses

Cancoillotte trufée et toast au beurre noir

La brioche aux agrumes et saké yuzu

Gourmandise au miel de noisette de Stéphanie

Mignardises

Huit  t emps  pour  découvr i r  not re  cu i s i ne ,  no s  p rodu i t s
du  t e r ro i r  e t  l ’ émot ion  du  goût  !

Le  m en u  T V A com pr i s e  :  88 . -  p a r  pe r s .
S e r v i  ex c lu s i vem en t  ch aq ue  s am ed i  m id i ,  en  com pl ém e n t  d e  not r e  c a r t e .  

P our  un  m ax im um  de  4  pe r s on n es  d ’ un e  m êm e  t ab l e .


	Huit temps pour découvrir notre cuisine, nos produits du terroir et l’émotion du goût !
	Le menu TVA comprise : 88.- par pers.

