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's

Menu

La rose ,  vani l l e  de  Tahi t i  e t  f ramboi s e  Baba  au
yuzu ,  saké  e t  agrumes

Une par t i t i on  gas t ronomique  pensée  comme une
déc larat ion  d ’amour  aux  produi t s  d ’ except ion ,  aux

savo i r - fa i r e  e t  à  l ’ émot ion  du  goût !

Suprême  de  vo la i l l e  rô t i ,  é c r ev i s s e s  du  lac  Léman
gnocch i s  au  sa f ran  de  Mein i er

Foie  gras  comme une  pomme d ’amour  
&

Homard b l eu  à  la  f eu i l l e  sh i so

Pomme souf f l é e ,  c r ème  foue t t é e  au  tarama
caviar  o sc i è t r e  Caspar ian

Be l l e  langous t ine  rô t i e ,  main  de  Bouddha
or igami  d ’avocat  brû l é

Sa int - Jacques  de s  cô t e s  normandes  
cont i s é e s  à  la  t ru f f e  no i r e ,  bou langère  de

top inambour ,  sauce  champagne  Deutz

Le  menu TVA compr i s e :  2 36 . -  par  per s .

Baba au  yuzu ,  saké  e t  agrumes


