Huic temps pour découvrir notre cuisine,
nos produits du terroir et I’¢émotion du gout !

Poireaux GRTA, tarama & kadaif au thym citron

La grenouille du bout des doigts, coulis de
cresson, puree de panais

Gravlax de saumon suisse, pollen et bergamote

Gnocchi au beurre de persil, cufs de brochet
et blanc de cabillaud confit

Supreme de volaille suisse, fregola Sarda,
cancoillotte et estragon

Baba au saké et yuzu

Carpaccio de poire des vergers suisses
granité ala bergamote

Mignardises

Le menu TVA comprise: 88.- par pers.

Servi exclusivement chaque samedi midi,
en compléement de nocre carce.
Pour un maximum de 4 personnes d'une méme table



