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LA CUISINE GOURMANDE DU BISTROT DE L' AURERGE...
POUR VOUS METTRE EN APPETIT...

CALENDRIER GOURMAND

LUNDI : Cuisses de grenouiﬂe en persillade 6. VENDREDI : Bouillabaisse, aioli maison b62.-

MARDI : Quenelle de brochet sauce Nantua 48.- SAMEDI : L'authentique couscous Y2.-

MERCREDI : Moules mariniere, frites 38.- DIMANCHE - Suggestions sur ardoise

JEUDI : Tete de veau a l'ancienne, sauce gribiche q1.-

LES ENTREES

(Eufs du Lignon en mimosa, oignons frits 12.-
Velouté de courge, chataigne rotie au beurre et nuage de creme 16.-
Paté croate de notre Chef Léo Besnard — Elu Lo prisc nalisual en fronce 2016, 2017 ot 2018 19.-
Gravlax de truite suisse, blinis de sarrasin maison et condiment a l'aneth 21.-
Malakoff vaudois et salade de rampon 12.-
Salade d'endives, comté affiné, noix et jambonneau 18.-

POUR SUIVRE

Tortellini aux trois fromages, émulsion & la cancoillotte 32.-
Filets de perches meuniere, sauce tartare, frites fratches 5Y.-
Filet de sole bonne femme’ champignons de Paris et riz pilaf 56.-

Tartare de beeuf suisse coupé au couteau, toast croustillant, frites et salade (180gr) Y2.- ou (flOOgr) b8.-

Saucisse au couteau, aligot a la tome fraiche de 'Aubrac et salade verte 39.-
Demi poulet roti suisse, salade, {frites et jus de cuisson 1.-
Fricassée de poulpe, sauce basquaise légerement relevée, riz sauvage .-

LES DESSERTS

Moelleux au chocolat 11-  Creme fermiere au caramel au beurre sale 11-
Cafe gourmand 17- Le traditionnel baba au rhum 16.-
Flan patissier & la vanille 15- Profiteroles & la vanille et sauce au chocolat ~ 12.-
Boule de glace maison 5-  Fromage du moment 12.-

Maxi-cookie encore chaud, glace vanille, noix de pécan et praliné noisette

A partager pour 2 personnes par pers. 16.-

BULLES 1dl

Cologny - Brut - Sarah Meylan 17.-
Reserve de la Terre - Champagne Telmont - extra brut 25.-

VINS BLANCS

2023 Chasselas - Domaine des Balisiers - Peney J.-
2023 Chablis - Billaud Simon - Bourgogne 14.-

VINS ROUGES

2023 Gamay - Domaine des Balisiers - Peney J.-
2022 CFOzes-Hermitage - Laurent Combier - Vallée du Rhone 14.-

VINS ROSES
2024 Ros¢ de Lune - Domaine des Balisiers 9.-

RIERES EAUX MINERALES

Calvinus Blonde J.- Fvian 50cl 8-
Calvinus Blanche J.- San  Pellegrino  50cl 8-
Heineken 33cl g- Perrier 33cl l-
Placebo sans alcool 33cl 9.-

BOISSONS SANS ALCOOL BOISSONS CHAUDES

Coca-Cola - Sprite 33¢l 7- Espresso / Ristretto / Cafe 4.3
Jus d’orange 2501* b.- Double €spresso 6.-
Jus de fruits Opahne 25¢l 1.- Renversé / Cappuccino 6.5
Verre de lait 20cl 3.- Thes - Infusions Tea Repertoire - Carouge b.-

En cas c{’a“ergies ou d'intolérances, veuillez vous adresser a notre personnel qui vous renseignera volontiers. Prix en CHF - TVA (X.]%) comprise.
Origine des viandes : Poulet SUISSE | Boeuf SUISSE | Pore FRANCE | Veau SUISSE
Origine des poissons Sole FRANCE | Perche SUISSE | Cabillaud ATLANTIQUE| Brochet SUISSE | Grenouilles INDE | Daurade MEDITERRANEE



