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LE LION D’OR VOUS ACCOMPAGNE 
POUR VOS FÊTES DE FIN D’ANNÉE
Venez découvrir nos produits faits maison

LE LION D’OR
Place Pierre Gautier 5
1223 Cologny
leliondor.ch

mailto:traiteur@leliondor.ch


Notre selection d’entrées 

LES DÉLICES DU LION D’OR 

Foie gras en ballotine
Saumon gravlax
Saumon fumé
Tarama 
Noix de Saint-Jacques gratinée dans sa coquille
Caviar de la maison Icône
Caviar de la maison Petrossian 
autre variété sur demande

Plateaux de fruits de mer 
Truffe noire

NOS SELS PARFUMÉS
Agrumes du jardin
Piment d’Espelette

Algues 

8.-/100g 

19.- / 100g

16.- / 100g

14.- / 100g

7.- / 100g

15.- / pièce

165.- 50g / 395.- 125g

475.-125g / 950.- 250g

Prix sur demande

Prix sur demande

POUR ACCOMPAGNER VOS ENTRÉES 
Blinis ou croustillants de seigle 15.- / 10 pièces 

Pain San Ambonio 18.- / pièce de 500g 
Chutney aux figues ou aux coings 22.- / 100g

Pain d’épices 25.-pièce de 450g 

NOS BEURRES PARFUMÉS
Oignons de Roscoff

Algues
Safran de Meinier 

10.-/100g

Osciètre Tsar Impérial 

à composer selon vos envies



POUR COMPLÉTER VOTRE REPAS DE FÊTE 

Cocotte de légumes d'hiver  6.- 

Purée de pomme de terre 6.- 

Gratin dauphinois  6.- 

Gratin de cardons de Genève 8.- 

Macaronis au vieux gruyère truffé 10.- 

Risotto fumé ou nature 6.- 

Champignons poêlés 14.-  

La dinde de la Dombes 58.-
(8 personnes) 

Le chapon de la Dombes 62.-
(6 personnes) 

La poularde de Bresse 64.-
(4 personnes)

Toutes nos volailles sont garnies d’une
farce (blette, pistache, épices de Noël,
champignons, avec ou sans lard de
Colonata).

PRIX PAR PERSONNE

Nos volailles de fête

PRIX PAR PERSONNE



FROMAGES

Plateau de la fromagerie Bruand 
Brie truffé maison

\

ASSORTIMENT DE MIGNARDISES À DEGUSTER OU POUR OFFRIR

truffes au chocolat
biscuits de Noël

orangettes
pâte de fruit
macarons 

42.- 

22.- /personne

50.- 250g

LA BÛCHE EXOTIQUE 58.-
Noix de coco, fruit de la passion

NOS BÛCHES (6 à 8 personnes)

LA BÛCHE AU CHOCOLAT 68.-
Cacahuète, praliné 

Une note sucrée 
pour terminer en beauté 

Toute l’équipe du Lion d’Or vous souhaite de 
belles fêtes de fin d’année, pleines de gourmandise !

À très bientôt dans nos restaurants 


